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F A C T  S H E E T

Das Weingut VILLA HUESGEN in Traben-Trarbach 
blickt seit 1735 auf eine Historie im Weinbau und Wein-
handel zurück und wird heute von Ado Huesgen in der 8. 
Generation geführt. Mit großer Liebe zur Moselregion 
und ihren Schiefersteillagen, mit Leidenschaft für das 
Handwerk in Natur und Keller sowie Respekt und Verant-
wortung für Natur und nächste Generationen, entstehen 
feine und komplexe Weine. Jeder einzelne gemacht, um 
den Moment zu genießen.

R E G I O N

Pinot Noir ist wohl eine der bekanntesten und wichtigsten 
Rotweinrebsorten Deutschlands. Im 19. Jahrhundert waren 
etwa 60% der Rebfläche der Mosel mit roten Rebsorten 
bestockt, der Anbau von Pinot Noir wurde jedoch lange Zeit 
verboten. Erst seit 1985 durfte dieser wieder kultiviert wer-
den und bringt heute außergewöhnliche Weine hervor. Die 
kühle Klimazone und das Schieferterroir der Mosel geben 
dem Wein eine großartige Spannung und erlauben ihm sein 
volles Potential zu entfalten.

W E I N B E S C H R E I B U N G

Dieser Pinot Noir präsentiert sich in einem Rubinrot 
und besticht durch eine Nase von dunklen Früchten, 
wie Brombeeren mit leichten Erdbeernoten. Am Gau-
men feine Töne von Schokolade, Vanille sowie frischer 
Kokosnuss mit gut eingebundenem Holz und leichten 
samtigen Tanninen. Dieser Wein ist eine exzellente 
Kombination aus Frische und Wärme mit idealem Trink-
fluss und langem Abgang.

K E Y  F A C T S

Lage: Mosel
Rebsorte: 100 % Spätburgunder
Alk.:  12,5 %   Säure:  6,2 g/l   Zucker:  0,1 g/l 
Klassifizierung: Qualitätswein trocken
Alter der Reben: ca. 10 Jahre
Anbau: Spaliererziehung, Verzicht auf Herbizide, nach-
haltiger Weinbau
Ausbau: Handlese, Entrappung und nochmalige Selek-
tion, Schwerkraftprinzip, Maischegärung, spontanver-
goren, 15 Monate in franz. Barrique
Alterungspotential:  10 Jahre plus
Passt zu: Reh, Hirsch, Wildschein, Pilzen, Brie de Me-
aux und Ziegenkäse
Trinktemperatur: 10-15 °C
Formate: 0,75 l

®GREEN


