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F A C T  S H E E T

Das Weingut VILLA HUESGEN in Traben-Trarbach 
blickt seit 1735 auf eine Historie im Weinbau und Wein-
handel zurück und wird heute von Ado Huesgen in der 8. 
Generation geführt. Mit großer Liebe zur Moselregion 
und ihren Schiefersteillagen, mit Leidenschaft für das 
Handwerk in Natur und Keller sowie Respekt und Verant-
wortung für Natur und nächste Generationen, entstehen 
feine und komplexe Weine. Jeder einzelne gemacht, um 
den Moment zu genießen.

TERROIR

Die Ortslage Trabener Würzgarten schmiegt sich direkt 
an die Doppelstadt Traben-Trarbach. Diese Mosel-
steillage mit einer Hangneigung von bis zu 44% und 
Ausrichtung nach Westen verfügt über einen lockeren 
Blau-Grau-Schiefer. Der schon teilweise stark 
verwitterte Boden gibt den Weinen ihre klare, kühle 
und mineralische Struktur.

W E I N B E S C H R E I B U N G

Dieser in traditioneller Flaschengärung hergestellte 
Riesling-Sekt verfügt über eine elegante Nase mit 
Aromen von Brioche und Spuren von Haselnuss. 
Mit seiner zarten Rieslingfrucht und feinperligen 
Mousse ist er ein eleganter Aperitif oder Essenbe-
gleiter.

K E Y  F A C T S

Lage: Trabener Würzgarten
Rebsorte: 100 % Riesling
Klassifizierung: Sekt b. A. 
Alk.: 12,5 %   Säure: 5,6 g/l   Zucker: 3,9 g/l
Alter der Reben: 30-50 Jahre
Anbau: Verzicht auf Herbizide, nachhaltiger 
Weinbau
Ausbau: schonende Ganztraubenpressung, 
3/4 Edelstahl, 1/4 Barrique Fass, 
24 Monate traditionelle Flaschengärung 
Alterungspotential: 5 Jahre plus
Trinktemperatur: 8-12°C
Food Pairing: Austern, Langusten, Hummer, 
Fischpasteten, verschiedene Quiches und 
Carpaccio 
Formate: 0,75 l, 1,5 l

®GREEN




