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F A C T  S H E E T

V I L L A  H U E S G E N  Das traditionsreiche Familienunter-
nehmen, 1735 gegründet, wird heute von Adolph Huesgen 
VIII geführt. Die Passion für Wein liegt im Blut. Diese ist 
gepaart mit seiner Lust, etwas Einzigartiges in Teamarbeit 
zu erzeugen. Mit viel Idealismus und Innovationsfreude 
hat Adolph Huesgen VIII das heute 7ha große Weingut 
der Familie 2005 neu geformt. Das Unternehmen und 
die Weine sind von seiner lässig eleganten Handschrift 
geprägt. Ganz nach dem Motto ‚Made by happy people’ 
leben Adolph Huesgen VIII, seine Familie und sein Team 
die Freude über ihre Weine nach außen und innen.

T E R R O I R
Der Ürziger Würzgarten ist eine der bekanntesten und 
einzigartigsten Lagen der Mosel, liegt am Ort Ürzig und 
gehört geologisch zur Wittlicher Senke. Der tiefgrün-
dige, steinige kupferrote Schieferboden (Rotliegendes) 
vulkanischen Ursprungs ist gekennzeichnet durch seine 
gute Wasser- und Wärmespeicherfähigkeit sowie gute 
Durchlüftung. Die Lage ist ausrichtet nach Süd bis Ost-
südost bei einer Hangneigung von bis zu 69%. 

TA S T I N G  N O T E
Leuchtend goldgelbe Farbe. Eine exotische und 
komplexe Auslese mit Aromen nach Litchi, Ananas 
und Zitrus. Hinzu kommen weiße Blüten wie Geiss-
blatt und im Hintergrund etwas Vanille. Am Gaumen 
üppig und cremig, wieder mit viel exotischer Frucht 
wie reife Mango und Ananas. Große Tiefe. Die Süße 
wird perfekt balanciert durch eine feine, reife Säure 
für Frische und Lebendigkeit. Sehr gute Länge mit 
würzigem Nachhall.

K E Y  F A C T S
Rebsorte: 100 % Riesling
Lage: Enkircher Zeppwingert
Klassifikation: Prädikatswein Auslese
Alk. 8,0 %   Restzucker: 98,8 g/l   Säure: 6,1 g/l   
Alter der Rebstöcke: über 30 Jahre
Anbau: Einzelpfahlerziehung, nachhaltiger Weinbau
Ausbau: Edelstahl, Schwerkraftprinzip,
Kaltvergärung, spontanvergoren, mit längerer
Maischestandzeit
Alterungspotential: 25 Jahre plus
Trinktemperatur: 8-11°C
Food Pairing: Pasteten, Hartkäse, Dessert
Format: 0,5 l


