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F A C T  S H E E T

Das Jugendstil-Weingut VILLA HUESGEN in Traben-
Trarbach an der der Mosel blickt auf eine stolze Tradition 
seit 1735 im Weinhandel und Weinbau zurück.
Die Einzigartigkeit der VILLA HUESGEN Weine ist 
durch die einmalige Kulturlandschaft des Moselterroirs 
geprägt. Wurzelechte Anlagen, ein naturnaher, nach-
haltiger Weinanbau und -ausbau, qualitätsorientierte 
Handarbeit im Weinberg und die Symbiose aus altem 
Wein-Wissen mit moderner Kellertechnik erzeugen feine 
und komplexe Charakterweine.
VILLA HUESGEN ist große Weintradition modern in-
szeniert. Ein Haus, das Lebenskunst, Gastlichkeit und 
Weinkultur verbindet – versinnbildlicht durch die Jugend-
stilvilla Huesgen im Logo der Marke.

T E R R O I R

Der Enkircher Steffensberg gehört zur höchsten Stufe der 
„preußischen Lagenklassifizierung von 1868”. Mit einer
Neigung von bis zu 38 % und einer Ausrichtung nach
Süden bietet sie den Reben eine optimale Sonnenexposi-
tion. Der tiefgründige Boden mit guter Wasserversorgung
besteht aus eisenhaltigem, rotem und grauem Schiefer und 
gibt den Weinen ihre kraftvolle Struktur und Eleganz.

W E I N B E S C H R E I B U N G

Farbe: granatrot
Nase: Rote Johannisbeere, Erdbeere, Kräuter, Rauch
Gaumen: süße Frucht, wieder rote Beere, etwas Scho-
kolade, Kräuter, frische Säure, seidiges Tannin, feinwür-
ziger Abgang.

K E Y  F A C T S

Lage: Enkircher Steffensberg
Rebsorte: 100 % Spätburgunder
Alk.:  12,0 %   Restzucker: 0,5 g/l   Säure: 5,0 g/l   
Alter der Reben: ca. 10 Jahre
Anbau: Nachhaltige und minimalistische Bewirtschaf-
tung, natürliche Begrünung, selektive Handlese vollrei-
fer und gesunder Trauben, Entrappung und nochmalige
Selektion
Ausbau: Spontanvergoren, 15 Monate im französischen 
Barrique, vegan
Alterungspotential: 10 Jahre plus
Passt zu: Leichte Gemüsegerichte, Weichkäse
Trinktemperatur: 14-16° C, Dekantieren oder etwas 
atmen lassen
Formate: 0,75 l

®GREEN


